
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Salade d'endives

vinaigrette Terroir

Omelette nature

Quinoa aux petits légumes

Emmental

Ananas

Salade Iceberg & croûtons
vinaigrette traditionnelle

Gratin de pommes de terre 
à la dinde

Fromage blanc nature
Crème de marrons

Cake courgettes & emmental

Escalope de veau hachée sauce 
charcutière
Petits pois

Petit Louis
Poire

Sauté de bœuf aux olives

Printanière de légumes

Petit moulé

Crème dessert à la vanille

Salade Buffalo

vinaigrette sirop d'érable

Pennes aux fruits de mer

Carré de l'Est

Crêpe sucrée

& topping de chocolat

Goûter : Lait nature 
& palmier

Chili con carne

Riz

Camembert

Compote de pommes

Salade Anglaise au cheddar

vinaigrette Terroir

Parmentier de poisson

polenta carottes

Yaourt arôme

Gâteau au chocolat

Salade de betteraves

Boulettes agneau au jus
Flageolets

Mimolette
Orange

Bouillon de légumes 
vermicelles

Sauté de dinde au miel
Pâtes chinoise

Yaourt nature
Poire

Crêpe au fromage

Œuf dur
Epinards à la béchamel

Petit suisse aux fruits
Purée de pommes vanille

Goûter :Jus d'ananas
& barre de chocolat / pain

Potage Cultivateur

Steak de veau hachée

 sauce Dijonnaise

Petts pois & carottes

Cantal

Pomme

Salade blé à la Parisienne

Jambon de Paris
Jambon de poulet

Purée de navets

Fromage blanc nature
Kiwi

Friand au fromage

Bouchée de blé sauce frâicheur
Haricots plats persillés

Emmental
Clémentine

Carottes râpées

vinaigrette framboise

Bolognaise de bœuf

Pâtes papillons

Brie

Biscuit au chocolat

Salade Parmentière

Colin mariné à la Provençale
Dès de carottes braisées

Flan à la vanille

Goûter : Lait nature
& pompon au cacao

Roulade de volaille

Steak de colin sauce Oseille

Gratin de potiron

Edam

Poire

Salade laitue iceberg & croûtons
vinaigrette traditionnelle

Pané de blé
Haricots verts persillés

Coulommiers
Cake sucré à la carotte

Salade du chef
vinaigrette au persil

Cuisse de poulet à la Célestine
Boulgour aux petits légumes

Oreillons d'abricots & fromage 
blanc

Cigarette russe

Carottes râpées

vinaigrette aux agrûmes

Rôti de veau sauce Normande

Pommes noisettes

Petit suisse nature

Purée  pommes & miel

Quenelles nature

 aux petits légumes

Riz

Carré frais

Orange

Goûter : Jus Multifruits
 & Crêpte nature sucrée

Salade de lentilles

vinaigrette traditionnelle

Nuggets de volaille

Carottes à la crème

Camembert

Pomme

Salade verte & emmental

Dahl de pois cassés 

& riz

Brie

Crème desert au chocolat

Potage de légumes

Lasagnes

Fromage blanc nature
Ananas

Salade de mâche & croûtons

vinaigrette traditionnelle

Boulettes de veau sauce Bobotie

Blé

Petit Louis

Compote de pommes bananes

Rillettes à la sardine

Colin crumble au pain d'épices
Brocolis à la béchamel

Yaourt nature
Cake pomme tatin

Goûter : Jus Multifruits
 & Barre de chocolat / pain

Goûter : Lait nature
 & Fourrandise au citron

Goûter : Jus de pomme
 & Gaufrette à la vanille

Goûter : Jus d'ananas
 & Fraidou / gressins

Goûter : Orange
 & Palmier

Innovation culinaire

Recette maison

Produits frais

Agriculture biologique

Label rouge

ECOLES ELEMENTAIRES
MENUS FEVRIER 2024

Semaine 

du 29 Janvier 

 au 2 Février 2024 

Semaine 

5 au 9

Février 2024 

Semaine 

12 au 16

Février 2024 

Semaine 

19 au 23

Février 2024 

Semaine 

26 Février au

1er Mars 2024 



Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Omelette nature

Quinoa aux petits légumes

Emmental

Ananas

Salade Iceberg & croûtons
vinaigrette traditionnelle

Gratin de pommes de terre 
à la dinde

Fromage blanc nature

Cake courgettes & emmental

Escalope de veau hachée sauce 
charcutière
Petits pois

Poire

Sauté de bœuf aux olives

Printanière de légumes

Petit moulé nature

Crème dessert à la vanille

Pennes aux fruits de mer

Carré de l'Est

Crêpe sucrée

& topping de chocolat

Goûter : Lait nature 
& palmier

Chili con carne

Riz

Camembert

Compote de pommes

Salade Anglaise au cheddar

vinaigrette Terroir

Parmentier de poisson

polenta carottes

Gâteau au chocolat

Boulettes agneau au jus
Flageolets

Mimolette
Orange

Sauté de dinde au miel
Pâtes chinoise

Yaourt nature
Poire

Crêpe au fromage

Œuf dur
Epinards à la béchamel

Purée de pommes vanille

Goûter :Jus d'ananas
& barre de chocolat / pain

Potage Cultivateur

Steak de veau hachée

 sauce Dijonnaise

Petts pois & carottes

Pomme

Jambon de Paris
Jambon de poulet

Purée de navets

Fromage blanc nature
Kiwi

Friand au fromage

Bouchées de blé sauce Fraîcheur
Haricots plats persillés

Clémentine

Bolognaise de bœuf

Pâtes papillons

Brie

Biscuit au chocolat

Salade Parmentière

Colin mariné à la Provençale
Dès de carottes braisées

Flan à la vanille

Goûter : Lait nature
& pompon au cacao

Steak de colin sauce Oseille

Gratin de potiron

Edam

Poire

Pané de blé
Haricots verts persillés

Coulommiers
Cake sucré à la carotte

Salade du Chef
vinaigrette au persil

Cuisse de poulet à la Célestine
Boulgour aux petits légumes

Oreillons d'abricots & fromage 
blanc

Carottes râpées

vinaigretteaux agrûmes

Rôti de veau sauce Normande

Pommes noisettes

Petit suisse nature

Quenelles nature 

aux petits légumes

Riz

Carré frais

Orange

Goûter : Jus Multifruits
 & Crêpte nature sucrée

Nuggets de volaille

Carottes à la crème

Camembert

Pomme

Salade verte & emmental

Dahl de pois cassés 

& riz

Crème desert au chocolat

Potage de légumes

Lasagnes

Fromage blanc nature

Boulettes de veau sauce Bobotie

Blé

Petit Louis

Compote de pommes bananes

Rillettes à la sardine

Colin crumble au pain d'épices
Brocolis à la béchamel

Cake pomme tatin

Goûter : Jus Multifruits

 & Barre de chocolat / pain

Goûter : Lait nature

 & Fourrandise au citron

Goûter : Jus de pomme

 & Gaufrette à la vanille

Goûter : Jus d'ananas

 & Fraidou / gressins

Goûter : Orange

 & Palmier

Innovation culinaire

Recette maison

Produits frais

Agriculture biologique

Label rouge

ECOLES MATERNELLES
MENUS FEVRIER 2024

Semaine 

du 29 Janvier 

 au 2 Février 2024 

Semaine 

5 au 9

Février 2024 

Semaine 

12 au 16

Février 2024 

Semaine 

19 au 23

Février 2024 

Semaine 

26 Février au

1er Mars 2024 


