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vinaigrette a I'échalote (Vége (.chou blanc,brunoise de carottes) vinaigrette traditionnelle
“Boeuf Bourguignon () - = Colin "Fish and chips”
Semaine Petits pois L curry dzr;?if chiche Brandade de morue Cheelisrieteb:rger Epinards a la créme
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9au 13 Potiron & la Béchamel " Polenta & pommes vapeur persillées Cassoulet sans porc gerap
Décembre 2024 Gouda . Camembert Petit suisse nature Fromage fondu & Moelleux
Créme dessert au chocolat & Purée de pommes & raisins Pomme T Banane @
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& Pompon au cacao F&‘L\L\ ( N g
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) vinaigrette a I'échalote ) - B
’Steak haché de veau au jus .. Vinaigrette framboise moutarde
. “ Hachis Parmentier 7 Lentilles & mais Brocolis "saveur soleil" ey % Payé de colin mariné au citron
Semaine = & iz IGP Mijoté de dinde sauce pain d'épices &Chou-fleur béchamel
16 au 20 Petit suisse nature Saint Paulin {7 . Gratin dauphinois
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) a . Emmental )
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& Gaufre liégeoise au chocolat
Semaine
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vinaigrette traditionnelle vinaigrette traditionnelle

Colin crumble pain d'épices

Semaine 7 Dahlde pois cassés p— Saucisse fumée % Blanc d'encomets 2 la Sétoise
30 Décembre 2024 & semoule " Fondue de poireaux a la créme Saucisse de volaille
au Lentilles au jus Pennes
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& Pompon au cacao & Gaufre Patissiere & barre de chocolat / pain & Madeleine
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