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ECOLES ELEMENTAIRES
MENUS AVRIL 2025

-
) | VILLEDE

FT) 5
5 | LATRINITE
REPUBLIQUE FRANGAISE

Lundi

Mardi

Mercredi

vege)  Jeudi

Vendredi

i

| Emincé de volaille sauce Franchard

=

Salade verte & croQtons
vinaigrette Terroir
L]

Friand au fromage

Nuggets de dinde

Salade de radis rondelles & mais
vinaigrette traditionnelle

Salade de Betteraves
vinaigrette a I'échalote

/' @ carottes rapées
vinaigrette au miel Colombo

¢/ Steak haché de saumon

Semaine Réti de beeuf au jus e Riz
Mélange de légumes haricots plats L - sauce creme
7 au ll . N . . h ) . :
. Pennes semi-complétes Purée de brocolis & Quinoa fagon Chili Petits pois au jus
Avril 2025
aeanees Brie Petit suisse aux fruits
\I'( Gouc‘Ja ‘ Yaourt nature Flan au chocolat Ananas o Edam ‘
. Compote d'abricots Orange ++ Gateau fagon brownie
Godter :Madeleine longue Godter :Jus multifruits Godter :Jus de pomme Godter :Lait nature Godter :Fourrandise a la fraise
&Pomme & Gaufre Patissiere & Paillolines & Barre de chocolat / pain & Banane
Salade de mache & dés de brebis Salade coleslaw Beignets de chou-fleur Salade verte & mais Taboulé
vinaigrette & la pomme & vinaigrette traditionnelle
<" Riz New Dehli . Colin & la Napolitaine
Semaine Saucisse de Toulouse (lentilles, pois chiches,mélange Parmentier de poisson <’ Sauté de veau aux olives
14 au 18 .,  Saucisse de volaille tandoori,carottes, tomates,poireaux, a la polenta & carottes . Epinards hachés
. < Boulgour sauce tomate oignons,ail) &7 Gratin de piperade # & pommes de terre béchamel
Avril 2025
\IQM Fromage fondu Saint Morét Yaourt ardme ‘Petit suisse nature Camembert
Le s Creme dessert a la vanille <’ Purée de pommes & vanille Pomme /' Quatre quarts Banane
D - Godter :Pompon au cacao Godter : Lait nature Godter :Jus d'ananas Godter : Jus multifruits Godter :Jus de pomme
@ &Orange & Paillolines & Galette Saint Michel & Fraidou / pain & Cookie au cacao
Saucisson sec Salade d'endives &3 Salade de betteraves Y @Carottes rapées
Roulade de volaille vinaigrette au miel vinaigrette au persil vinaigrette Antillaise
Semaine “Sauté de boeuf sauce Marengo | Boulettes de veau a la Lyonnaise PaTtii Eg’(es Poisson" Fish and chips"
21 au 25 Lundi de Paques N s . sauce échalote "y .
Avril 2025 Flageolets a Iail 7 Courgettes cubes & Riz gemmental rapé <" Purée de chou-fleur
Yaourt arome Gouda Mimolette .. Petit suisse nature
Orange Compote de pommes Ananas &7 Cake ala Mangue #
Godter :Jus Multifruits
& Fourrandise au citron N
i JCrémeux frais au radis Végé
7 Bruschetta SgIaQe verte & mais £ i Salade Coleslaw
vinaigrette agrumes ) ]
Semaine 7 Quenelles nature sauce ltalienne Poisson colin ,
28 Avril 5 &7 Axoa de beeuf au crumble pain d'épices Pané de mozzarella
Carottes persillées Coquillettes Férié du travail . - .
au A . . Printaniere de légumes
2 Mai 2025 & emmental rapé Pommes rissolées

Fromage frais sel de Guérande

Pomme

Tomme
Compote de fraises

Blchette mi- chevre
Mousse au chocolat

: Yaourt arbme
&’ Gateau Haripéche #

Godter :Lait nature
& Pain d'épices

b))
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ECOLES MATERNELLES

MENUS

AVRIL 2025

VILLE DE

LA TRINITE

REPUBLIQUE FRANCAISE

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Salade verte & crodtons Friand au fromage .
vinaigrette Terroir £y .
@ P Réti de boeuf au jus _ Steak haché d(? saumon
i Emincé de volaille™" Nuggets de dinde Mélange de Iégumes haricots Riz sauce creme
Semaine -/ fagon Chili
sauce Franchard plats . . .
7aull . . . Petits pois au jus
Avril 2025 _ Purée de brocolis & Quinoa
Pennes semi-compléetes oo .
\Jacances Bri Petit suisse aux fruits . Edam
&£ - re Ananas &7 Gateau fagon brownie
S S Compote d'abricots Orange Elan au chocolat
R Godter :Madeleine longue Godter :Jus multifruits Godter :Jus de pomme Godter :Lait nature Godter :Fourrandise a la fraise
R " &Pomme & Gaufre Patissiére & Paillolines & Barre de chocolat / pain & Banane
Salade de méache & des de brebis Salade coleslaw Salade verte & mais
vinaigrette a la pomme vinaigrette traditionnelle @
{9 75 Colin & la Napolitaine
Semaine Saucisse de Toulouse Riz New Dehli Parmentier de poisson < Sauté de veau aux olives
14 au 18 «,  Saucisse de volaille (lentilles, pois chiches,mélange a la polenta & carottes - Epinards hachés
Avril 2025 &7 Boulgour sauce tomate tandoori,carottes, tomates,poireaux, 7 Gratin de piperade # & pommes de terre béchamel
oignons,ail)
\I“M Yaourt aréme ) Camembert
ole Créme dessert a la vanille &7 Purée de pommes & vanille Pomme ¢¥ Quatre quarts Banane j
e ]
L/ T Godter :Pompon au cacao Godter : Lait nature Godter :Jus d'ananas Godter : Jus multifruits Godter :Jus de pomme
{s Q &Oranae & Paillolines & Galette Saint Michel & Fraidou / pain & Cookie au cacao
Saucisson sec
Roulade de volaille - Pates farcies
& > ; Tex Mex conn® Ei o
. ) ) Boulettes de veau a la Lyonnaise . Poisson" Fish and chips
Semaine ~’ Sauté de bceuf sauce Marengo sauce échalote
Lundi de Paques (™ . & emmental rapé - )
21 au 25 q s &’ Courgettes cubes & Riz P {7 Purée de chou-fleur
Avril 2025 Flageolets a l'ail <
Mimolette L
Yaourt aréme Gouda - Petit suisse nature
Compote de pommes Ananas Y Cake & la Mangue#’
Godter :Jus Multifruits
& Fourrandise au citron
™ Salade verte & mais {7 Crémeux frais au radis
Bruschetta L
vinaigrette agrumes ) @
Semaine i . . Poisson colin )
28 Avril &7 Quenelles nature sauce Italienne 7] Axoa de boeuf au crumble pain d'épices Pané de mozzarella
au Carottes persillées Coqunlette§ p . ) =eitia 6l el Printaniere de légumes
2 Mai 2025 & emmental rapé Pommes rissolées

Pomme

Compote de fraises

Mousse au chocolat

. Yaourt arbme
L7 Géateau Haripéche #

Godter :Lait nature
& Pain d'épices
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