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MENUS MAI 2025 REPUBLIQUE FRANGAISE

)
Lundi Mardi Vege Mercredi Jeudi Vendredi
Salade de tomates & &/ salade de coquillettes ¢ Gateau de pommes de terre Salade de radis rondelles
vinaigrette traditionnelle a la Catalane a l'ail s sauce blanche
Semaine ¢¥ Sauté de porc au curry Omelette nature Réti de beeuf au jus Filet de Limande meuniére
5au9 Sauté de dinde au curry . FERl E )
Mai 2025 Pommes de terre cubes vapeur Petits pois au jus & Chou-fleur béchamel =" Ratatouille & blé
Fromage fondu Yaourt nature Saint Paulin . Gouda
Liégeois a la vanille Pomme Banane ¢r Purée aux fruits rouges
Godter :Lait nature
& Pompon au cacao i -
@y Tapoule au quinoa & Salade Fattouche & @ Carottes rapées
Macédoine mayonnaise Salade verte & emmental - (concombres cubes, tomates, taitu€’ vinaigrett pb il
vinaigrette ciboulette Saucisse de Strasbourg Iceberg & radis rondelles) aigrette au basilic
; Saucisse de volaille _vinaigrette menthe douce & SLL)
i N . =7 ’ . 3 Bouchées de blé
Semaine Lasagnes a la bolognaise Steak de colin sauce Hongroise . y
12 au 16 Pommes Campagnardes Mélange de légumes 7  Boulettes d'agneau Libanaises
Mai 2025 & h%ricots [?Iats =1 Rizaux lentilles cumin & curcuma | i Courgettes "saveur Jardin"
i
Yaourt nature Fromage blanc nature Emmental
Orange Flan au caramel Mimolette a5 Gateau aux amandes, B
anane
Dammn i poire et marron _#
Godter :Jus multifruits
& Moelleux caramel beurre salé
@] o Salade de tomartes . .
* Salade de boulgour a I'Orientale Salade Iceberg & mais vinaigrette & la moutarde Paté de foie Salade Coleslaw
& . . vinaigrette Terroir ancienne i .
. = IigulrggeBcli:nvcl)JI:;ItI: . o Escalope de boeuf hachée au jus Colin & la Brésilienne
Semaine @ q £ Riz sauce Chili Brandade ¢ Pates spirales &
19 au 23 o . . 4 < " Epi X &
¢ Dis ale erreiics haiies de purée de_ pommes de terre & emmental rapé Epinards hachés a la béchamel
Mai 2025 _ & haricots blancs
VRN FETE Petit moulel nature N Creme‘de bre_bls
Orange Compote d'abricots _ Camerr:‘bertI Ananas ¢ Cakealafraise ;
Aan _annhanalat
Godter :Fourrandise au chocolat
V2 & Pomme
Vége i Salade de pommes de terre
k\/ Sﬁ'af’e HEEE 0"\{?5 Pizza fraiche a la Grecque N |.p, halot
vinaigrette au basilic s alechalote
N . ¥ Carbonade de beeuf
Semaine &7 Boulgour a I'ltalienne Cordon bleu
. . . z 1 H
26 au 30 (poivrons tricolores, brunoise de légumes, Haricots verts persillés @ . X FERIE Pont de I'Ascension
Mai 2025 lentilles, olives, sauce tomate thym) v ®JRatatouille fraiche
Bri Petit suisse aux fruits
Ty, ore Pomme Yaourt nature
<7 Purée de pommes Banane
Godter :Lait nature
& Barre de chocolat / pain
Recette maison {12 Produits locaux Label rouge  #%
Innovation culinaire Vo Ingrédient principal bio Poisson MSC @

Repas végétarien Issu de notre légumerie @
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MENUS MAI 2025 REPUBLIQUE FRANGAISE
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
_Salade de tomates &7 Gateau de pommes de terre @
vinaigrette traditionneiie a lail s
Omelette nature Filet de Limande meuniére
. @» Sauté de porc au curry P .
Semaine " Sauté de dinde au curry Petits pois au jus Roti de boeuf au jus FERIE ¢/ Ratatouille & blé
5au9 Pommes de terre cubes vapeur 2 chou-fleur béchamel
Mai 2025 Yaourt nature - Gouda
Liégeois vanille Pomme &/ purée aux fruits rouges
Banane
Godter :Lait nature cplorati
& Pompon au cacao P 3 Hana
L2 Taboulé au quinoa - Salade Fattouche
Salade verte & emmental (concombres cubes, tomates, laitue
vinaigrette ciboulette - Iceberg & radis rondelles) Bouchées de blé
. Lasagnes a la bolognaise @ g Saug;iiiiif\%?;iourg Vin?_i79r611e menthe douce & sumac o
Semaine " Steak de colin sauce Hongroise ‘ &7 Courgettes "saveur Jardin"
12 au 16 5 Bou\et;es d'agneau
f Mélange de légumes & Libanaises
Mai 2025 Yaourt nature Pommes Campagnardes & h%ricots [?Iats Riz aux lentilles cumin & curcuma Emmental
Orange Flan au caramel £ Gateau aux amandes, Banane
Pomme poire et marron _ #
Godter :Jus multifruits
i & Moelleux caramel beurre salé
o 5 WA
7 Salade de boulgour a I'Orientale Paté de foie P
7 Emincé de volaille o Brandade Colin a la Brésilienne
it N/ . .- 7 3 .
. saL:ce Blanv uetlte ~7 Riz sauce Chili de purée de pommes de terre Escalope de boeuf hachée au jus |-/
Semaine q & haricots blancs Epinards hachés a la béchamel
19 au 23 Deés de carottes braisées Pates spirales
Mai 2025 Petit moulé nature Camembert & emmental rapé Créme de brebis
Yaourt nature _ ) . )
Compote d'abricots Flan au chocolat Ananas =7 Cake a la fraise #
Godter :Fourrandise au chocolat
//—-\” \ & Pomme
Qfege - 0
- el Pizza fraiche 4 la G v Salade de pommes de terre
. . izza fraiche a la Grecque 5 14
Boulgour a I'ltalienne que a l'échalote
i (poivrons tricolores, brunoise de légumes, (o
Semaine lentilles, olives, sauce tomate th: =7 Carbonade de boeuf
) : ym) Cordon bleu .
26 au 30 FERIE Pont de I'Ascension
: ] Haricots verts persillés - . .
Mai 2025 Brie P @ Ratatouille fraiche

¢/ Purée de pommes

Pomme

Banane

Godter :Lait nature

& Barre de chocolat / pain
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