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O @ MENUS JUILLET 2026 s
. . Mercredi ey Jeudi Vendredi .
Lundi Mardi REPAS AMERIQUE S Repas froid REPAS ESPAGNOL /=
Friand au fromage g Saladeédleapgg:;r::ﬁede terre . ellels Colloeliziy Duo melon & pastéque g Gaspacho 8

Semaine Nuggets de poulet P EIEEE EU e g Q Salade de piémontaise ® RizIGP
6 au 10 Quenelles nature sauce Marengo sauce tomate 3 la dinde Ty
Juillet 2026 Mélange de légumes & haricots plats . S & fromage répé <
Q Ratatouille fraiche e )
Camembert @ Fraidou
Yaourt nature Fromage blanc nature
Fruit Saint Paulin Q Cake Marbré Liégeois au chocolat
Compote de poires Corn Flakes 9
Godter : Jus de pomme Godter : Madeleine Godter : Jus d'orange Godter : Fruit Godter : Pompon au cacao
Confiture & pain Lait nature Gaufre Patissiere Chocolat & pain Fruit
fyy . IﬁIEPI;S MEXICAIN % @ Salade de lentilles Aciipdjioifgzdgggeil" Salade de betteraves
” ortillas & sa sauce rouge =34 g vinaigrette Terroir
. ateau d'ceufs ; @
Semaine ili Gé Sauté de porc O e
13 au 17 g eilll Co; camne sauce tomate g sauce Colombo g Aioli a la Provencal
; " . Haricots verts a la Provencale Brunoise de légumes
Juillet 2026 1_ Riz Créole a I'Antillaise Croc lait
d g Fromage blanc nature Cantal _AOC Mimolette X W/
i AREES 2l St Fruit Fruit ="
k3 p Banane sauce chocolat ——
Godter : Jus d'ananas Godter : Jus de pomme Gouter : Barre Bretonne Godter :Lait nature
Gaufrette a la vanille Palet Breton Fruit Chocolat & pain
Salade verte EN PLEIN AIR
Sa!adfa d(—‘;tconcombres Salade de haricots verts vinaigrette Terrine de légumes Pastéque
vinaigrette agrumes g sauce fraicheur menthe
ggma'g;’ Escalope de veau sauce basilic ® Riz ala Romagnola 1t Crépe au fromage Carré ds porc froid & mayonnaise Calamars a la romaine
au il
: Fromage blanc nature e Sa]afje _boulgour sauce basilic Epinards a la béchamel
Juillet 2026 Semoule a I'Orientale @  Salade de pommes de terre
> a la Parisienne
Camembert Fruit v R ‘_’ Petit moulé nature
e aourt arome Yaourt nature gCake ala vanille
Liégeois au chocolat Fruit Mister freeze
Goduter : Fruit Godter : Lait nature Godter : Jus d'orange Godter : Jus de pomme Godter : Fruit
Confiture & pain Barre Bretonne Petit beurre LU Palmier Chocolat & pain
) vielon
Salade de tomates Salade verte REPAS ARC EN CIEL
vinaigrette o vinaigrette a la moutarde CEuf dur nature ) Carottes rapées @&
; vinaigrette moutarde a I'ancienne
Semaine Cordon bleu ® Gratin de pommes de terre ® Taboulé e @
27 au 31 ala dinde Steak de colin sauce citron anis
Juillet 2026 ® Carottes a lail Poélée de légumes colorée
Emmental

Fromage blanc nature
Fruit

Yaourt nature

Salade de fruits

Compote de pommes

Godter : Jus de pomme

Barre Bretonne

Godter : Jus d'orange
Palet Breton

Godter : Fruit

Chocolat & pain

Godter : Gaufre Péatissiére
Fruit

Bleu d'Auvergne AOP,
Mister freeze

S

Godter : Lait nature
e Cake framboise spéculoos
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MENU J'UILLET 2026 REPUBLIQUE FRANGAISE
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi i
=
. g Salade de pommes de terre . I
Friand au fromage 3 la Catalane . Duo melon & pastéque g Gaspacho
Semaine Nuggets de poulet P EIEEE EU e g Q Salade de piémontaise ® RizIGP
6 au 10 Quenelles nature sauce Marengo sauce tomate 5 la dind ey
2 i & fromage rapé ala dinde aux fruits de mer :
Juillet 2026 S 6 i ) N
Mélange de légumes & haricots plats Q Ratatouille fralchea c ﬂ
Fromage blanc nature “r
Fruit Compote de poires morn . ® Cake Marbré Liégeois au chocolat
Godter : Jus de pomme Godter : Madeleine Godter : Jus d'orange Godter : Fruit Godter : Pompon au cacao
Confiture & pain Lait nature Gaufre Patissiere Chocolat & pain Fruit
Zu  REPASMEXICAIN — no REPAS EXOTIQUE
- »“»V Tortillas & sa sauce rouge  LE5 g Gateau d'ceufs Accras de morue "sauce Soleil ‘ >
Semaine g Chili con carne sauce tomate Q Sauté de porc . g Aioli & la Provencal
13 au 17 & . . sauce Colombo
Juillet 2026 Riz Créole Haricots verts a la Provencale g Brunoise de [égumes Croc lait
_ a I'Antillaise
d § Cantal AOC : W/
i ; Fruit < - Al =9
E 3 Ananas au sirop Banane sauce chocolat ——
Godter : Jus d'ananas Godter : Jus de pomme Godter : Barre Bretonne Godter :Lait nature
Gaufrette a la vanille Palet Breton Fruit Chocolat & pain
Salade verte EN PLEIN AIR 3 .
Sa!adfa de concombres vinaigrette % Pastéque
vinaigrette agrumes ®r , Carré de porc froid & mayonnaise . i
Semaine N Riz a la Romagnola "}‘ Crépe au fromage sauce basilic Calamars a la romaine
20 au 24 Escalope de veau sauce basilic Salade boul
: F blanc nature @ Salade boulgour Salade de pommes de terre Epinards a la béchamel
Juillet 2026 romage a I'Orientale . P
Semoule Q a la Parisienne
Fruit
iégeoi Yaourt aréme Yaourt nature N .
Liégeois au chocolat Mister freeze ; g Cake a la vanille
Godter : Fruit Godter : Lait nature Godter : Jus d'orange Godter : Jus de pomme Godter : Fruit
Confiture & pain Barre Bretonne - Petit beurre LU N Palmier Chocolat & pain
Melon ' : REPAS ARC EN CIEL
- -
) Cordon bleu Gratin de pommes de terre CEuf dur nature ® ‘Steak de colin sauce citron anis
Semaine ® Carottes a l'ail ala dinde
27 au 31 @ Taboulé Poélée de légumes colorée
Juillet 2026 Yaourt nature
Fromage blanc nature Bleu d'Auvergne AOP
Fruit 9 Salade de fruits Compote de pommes /
Mister freeze i “‘J"s 3
Gouter : Jus de pomme Godter : Jus d'orange Godter : Fruit Godter : Gaufre Patissiére Goduter : Lait nature B
Barre Bretonne Palet Breton Chocolat & pain Fruit * Cake framboise spéculoos
Recette maison g Produits locaux O Label rouge &%
Innovation cuIinaire,N\ Ingrédient principal bio Poisson MSC @

Repas véaétarien Issu de notre léaumerie @ Viande d'oriaine France ‘}‘



