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Déjeuner
lun. 03/08 mar. 04/08 mer. 05/08 jeu. 06/08 ven. 07/08 sam. 08/08 dim. 09/08
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Dessert = Fruit sans sucre Purée pomme banane = Fruit sans sucre Fruit sans sucre Patisserie sans sucre
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lun. 03/08 mar. 04/08 mer. 05/08 jeu. 06/08 ven. 07/08 sam. 08/08 dim. 09/08
Potage Potage Saint Germain Creme florentine Velouté de bolet Potage Dubarry Soupe de poisson Creme d'asperge Soupe au pistou
Compote pomme Fromage blanc nature Petits suisses natures .
abricot S I~ ) Yaourt nature Faisselle )
Dessert By Bprense Fruit sans sucre = ) Fruit sans sucre
o) T

Toutes nos préparations contiennent sous forme d'ingrédients ou de traces les allergénes suivants :
céréales a base de gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachide, soja, lait, fruits & coque, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride sulfureux et sulfites, mollusques, lupin.
()i Les viandes proviennent de bétes, nées, élevées, abattues et découpées en France ou UE. Rﬁgﬂl E’l"
Ces menus sont susceptibles de modification daar approwsggnement
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Déjeuner
lun. 10/08 mar. 11/08 mer. 12/08 jeu. 13/08 ven. 14/08 sam. 15/08 dim. 16/08
Macédoine de légumes Salade de tomate HVE Betteraves i
A bio ; < Feuilleté aux
Entrée @ Quiche au fromage Salade coleslaw Concombre bulgare champignons
) Escalope de volaille
Penne bio Omelette nature Cuisse de poulet EBE Filet dicolin label rouge Longe Jdiveau
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Faisselle Petit suisse Yaourt nature
Dessert Fruit sans sucre = - Fruit sans sucre ) Purée de péche Fruit sans sucre

Toutes nos préparations contiennent sous forme d'ingrédients ou de traces les allergénes suivants :
céréales a base de gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachide, soja, lait, fruits & coque, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride sulfureux et sulfites, mollusques, lupin.
Les viandes proviennent de bétes, nées, élevées, abattues et découpées en France ou UE.
Ces menus sont susceptibles de modification di a I'approvisionnement
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Déjeuner
lun. 17/08 mar. 18/08 mer. 19/08 jeu. 20/08 ven. 21/08 sam. 22/08 dim. 23/08
, Céleri rémoulade ) ] Oeuf dur . ]
Entrée Quiche lorraine Taboulé Acras de morue Tl Concombre bulgare Terrine forestiére
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Potage Creme de céleri Creme de volaille Potagevcéer:tgarlcots Créme de potiron Soupe de poisson Créme d'asperge Minestrone
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a Toutes nos préparations contiennent sous forme d'ingrédients ou de traces les allergénes suivants : Rﬁgﬂl d_
) céréales a base de gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachide, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride sulfureux et sulfites, mollusques, lupin.

Les viandes proviennent de bétes, nées, élevées, abattues et découpées en France ou UE. Sa\mrs
k Ces menus sont susceptibles de modification di & I'approvisionnement.
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Déjeuner
lun. 24/08 mar. 25/08 mer. 26/08 jeu. 27/08 ven. 28/08 sam. 29/08 dim. 30/08
. Carottes rapées bio Salade de tomate HVE Betteraves bio Salade verte mélangée Melon
Entrée @ @ = = Terrine de légumes Poivrons & I'huile
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Purée de pomme Yaourt nature Petit suisse
Dessert Fruit sans sucre = e = Fruit sans sucre = Fruit sans sucre Patisserie sans sucre
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_ Potage julienne de
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Toutes nos préparations contiennent sous forme d'ingrédients ou de traces les allergénes suivants :
céréales a base de gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachide, soja, lait, fruits & coque, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride sulfureux et sulfites, mollusques, lupin.
) Les viandes proviennent de bétes, nées, élevées, abattues et découpées en France ou UE. Rﬁgﬂl Q’l"
a Ces menus sont susceptibles de modification di a I'approvisionnement.
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