
Lundi
Mardi Mercredi Jeudi

Vendredi

Salade de tomates

vinaigrette

Lasagnes à la Bolognaise

Pont l'Evêque AOC

Compote de pommes

Taboulé

(semoule)

Cubes de saumon 

sauce aurore

Polenta

Cantal AOC

Fruit

Diabolo grenadine

Pastèque

Jambon de poulet

Pommes smiles & ketchup

Mister freeze

Carottes râpées

 à la Méridionale

Pané de mozzarella

Haricots verts persillés

Yaourt nature

Cake aux pépites de chocolat

Goûter : Jus Multifruits

Chocolat & pain

Salade de boulgour 

à la Catalane

Limande meunière &citron

Courgettes à l'ail

Brie

Fruit

Radis beurre

Gardianne de Taureau

 à la Daube

Purée de pommes de terre

Fromage frais sel de Guérande

Yaourt aux fruits

Melon jaune

Boulettes de bœuf au miel

Pâtes Spirales

& fromage râpé

Fraidou

Liégeois au chocolat

Salade Anglaise au cheddar

Emincé de pois

à la Provençale

& Riz IGP

Carré

Fruit

Roulade de volaille

Escalope de dinde

 sauce Orientale

Légumes couscous

Fromage blanc nature

Moelleux à la framboise

Goûter : Fruit

Barre Bretonne

Salade de Haricots verts

Pané de blé

Epinards & pommes de terre

béchamel au chèvre

Edam

Flan nappé au caramel

Salade de riz Niçoise

Escalope de veau hachée 

sauce curry

Ratatouille

Vache qui rit

Compote de pommes

& raisin

Salade de lentilles

Escalope de poulet

 au jus

Purée de potiron

Fromage blanc nature

Fruit

Salade de concombres

sauce Tzatzíki

Colin à la Napolitaine

 Pennes & fromage râpé

Saint Nectaire AOC

Fruit

Pastèque

Sauté de Bœuf

 sauce Hongroise

Semoule

Yaourt nature

Gâteau à la Mandarine

Goûter : Lait nature

Confiture de fraises & pain

Salade de Betteraves

Quenelles de brochet sauce basilic

Chou-fleur & pommes de terre Mornay

Tomme des Pyrénées IGP

Fromage blanc aux fruits

Friand au fromage

Pané de blé fromage & épinards

Courgettes

"saveur Soleil"

Comté AOP

Fruit

Salade de Tomates

vinaigrette à l'orientale

Gâteau d'œuf à la tomate

Riz pilaf

Carré

Crème dessert à la vanille

Salade Iceberg & noix

vinaigrette terroir

Saucisse de Francfort

Saucisse de volaille

Frites & ketchup

Yaourt nature

Gâteau au yaourt

Salade Coleslaw

Moules à la crème

Pâtes Macaronis

& fromage râpé

Petit moulé nature

Fruit

Goûter : Fruit

Gaufrette à la vanille
Macédoine mayonnaise

Sauté de dinde

sauce Blanquette

Riz Pilaf

Gouda

Compote de pommes

& miel

Taboulé

(semoule)

Boulettes de bœuf 

au jus

Carottes Vichy

Saint Morêt

Liégeois au chocolat

Melon vert

Saucisse Knack de volaille

Purée de courgettes

Petit moule nature

Yaourt à la vanille

 Salade d'endives & croûtons 
vinaigrette caramel

Colin marine au thym & citron

Haricots beurre persillés

Petit suisse nature

Gâteau façon brownie

Pizza au fromage

Gratin Campagnard

(lentilles)

Saint Nectaire AOC

Fruit

Goûter : Jus de pomme

Gaufre Pâtissière

Recette maison Produits locaux Label rouge

Innovation culinaire Ingrédient principal bio Poisson MSC

Repas végétarien Issu de notre légumerie Viande d'origine France

ECOLES ELEMENTAIRES
MENUS SEPTEMBRE 2026

Semaine 

31 Aout

au

4 Septembre 2026

Semaine 

7 au 11

Septembre 2026

Semaine 

14 au 18

Septembre 2026

Semaine 

21 au 25

Septembre 2026

Semaine 

28 Septembre

au 

2 octobre 2026



Lundi Mardi Mercredi Jeudi
Vendredi

Salade de tomates

vinaigrette

Lasagne à la Bolognaise

Pont l'Evêque AOC

Compote de pommes

Cubes de saumon 

sauce aurore

Polenta

Cantal AOC

Fruit

Diabolo grenadine

Pastèque

Jambon de poulet

Pommes smiles & ketchup

Mister freeze

Pané de mozzarella

Haricots verts persillés

Yaourt nature

Cake aux pépites de chocolat

Goûter : Jus Multifruits

Chocolat & pain

Salade de boulgour 

à la Catalane

Limande meunière &citron

Courgettes à l'ail

Fruit

Gardianne de Taureau

 à la Daube

Purée de pommes de terre

Fromage frais sel de Guérande

Yaourt aux fruits

Melon jaune

Boulettes de bœuf au miel

Pâtes Spirales

& fromage râpé

Liégeois au chocolat

Salade Anglaise au cheddar

Emincé de pois

à la Provençale

& Riz IGP

Fruit 

Roulade de volaille

Escalope de dinde

 sauce Orientale

Légumes couscous

Moelleux à la framboise

Goûter : Fruit

Barre Bretonne

Pané de blé

Epinards & pommes de terre

béchamel au chèvre

Edam

Flan nappé au caramel

Salade de riz Niçoise

Escalope de veau hachée 

sauce curry

Ratatouille

Compote de pommes

& raisin

Escalope de poulet

 au jus

Purée de potiron

Fromage blanc nature

Fruit

Colin à la Napolitaine

 Pennes

 & fromage râpé

Saint Nectaire AOC

Fruit

Pastèque

Sauté de Bœuf 

Sauce Hongroise

Semoule

Gâteau à la Mandarine

Goûter : Lait nature

Confiture de fraises & pain

Semaine 

21 au 25

Septembre 2026

Quenelles de brochet sauce basilic

Chou-fleur & pommes de terre Mornay

Tomme des Pyrénées IGP

Fromage blanc aux fruits

Friand au fromage

Pané de blé fromage & épinards

Courgettes

"saveur Soleil"

Fruit

Salade de Tomates

vinaigrette à l'orientale

Gâteau d'œuf à la tomate

Riz pilaf

Crème dessert à la vanille

Saucisse de Francfort

saucisse de volaille

Frites & ketchup

Yaourt nature

Gâteau au yaourt

Moules à la crème

Pâtes Macaronis

& fromage râpé

Petit moulé nature

Fruit

Goûter : Fruit

Gaufrette à la vanille

Semaine 

28 Septembre

au

2 Octobre 2026

Sauté de dinde

sauce Blanquette

Riz Pilaf

Gouda

Compote de pommes

& miel

Taboulé

(semoule)

Boulettes de Bœuf 

au jus

Carottes Vichy

Liégeois au chocolat

Melon vert

Saucisse Knack de volaille

Purée de courgettes

Yaourt à la vanille

Colin mariné au thym & citron

Haricots beurre persillés

Petit suisse nature

Gâteau façon brownie

Pizza au fromage

Gratin Campagnard

(lentilles)

Fruit

Goûter : Jus de pomme

Gaufre Pâtissière
Macédoine mayonnaise Taboulé Salade d'endives & croûtons Pizza au fromage

Recette maison Produits locaux Label rouge

Innovation culinaire Ingrédient principal bio Poisson MSC

Repas végétarien Issu de notre légumerie Viande d'origine France

ECOLES MATERNELLES  
MENUS SEPTEMBRE 2026

Semaine 

31 Aout

au

4 Septembre 2026

Semaine 

7 au 11

Septembre 2026

Semaine 

14 au 18

Septembre 2026


